LAHDEN HARALDIN

PIKKUJOULUMENU

ALKUHERKUKSI

Kylmisavulohta, tervasilakkaa, Kitkan viisaan muikut, riimiharkéa ja karhusalamia. Kullas Gardin
saaristolaisleipaa ja riisivatruskaa, suolalihamoussea, sienisalaattia sekd rapuskagenia.

Lisdksi salaattia karpalovinegreten kera, pikkeldityd punakaalia, kauraa, marinoituja kurkkuja, tomaattia,
paahdettuja kurpitsansiemenid ja Saloniemen pippuri-vetajuustoa yrttipistoun kera.

PAAHYVAT

Menukokonaisuus
tilli padruoalla

BROILERIA BIRKAN TARHASTA L, G
Meheviksi pariloitua broilerinrintaa ja tervacheddarjuustoa, 47,90€
Viisauden Viini-kastia, viikinkien kilpiperunaa, uunijuureksia ja mustaherukka-sipulihilloketta.

NIERIAA AHDIN VALTAKUNNASTA L,G 52,80€
Paahdettua nieridd, Haraldin valkoviinikastia ja tillikastia, perunavoita ja uunijuureksia.

RAUTAKYLJEN HARANRINTAA JA POSSUA G 52,80€
Viikinkien terva-bbg-kastilla siveltyd ylikypsdd hirinrintaa ja paahdettua possunkylkes,
Viisauden-viinikastia, kerma-juustoperunaa sekd uunijuureksia.

HARAN SISAFILETTA TAPION TAPAAN L,G 58,60€
Hirin sisifileetd, ilmakuivattua kinkkua, Koskenlaskijajuustomoussea
sekd yhden tihden pippurikastia, artisokka-perunakakkua ja uunijuureksia.

THORAN KASVISSEITAN VE,M 50,90€

Paahdettua kasvisseitania, tomaatti-salviakastia, yrttikauraa ja uunijuureksia.

JALKIHYVAKSI
FRIGGAN SUKLAAKAAKKUA L,G

Maitosuklaamoussella kuorrutettua suklaakakkua, hunaja- ja marjarouhetta sekid vadelmakastia.

Menukokonaisuuden hinta pitdi sisdlldin alkuruoan, piaidruoan ja jilkiruoan.




JUOMASUOSITUKSET

VIIKINKIEN MALJANNOSTO 7,30 €
Klassinen aperitiivi viikinkityyliin nautittuna.

Alkoholiton versio 4,50€

Ruoan vierelle

Haraldin Viisauden Viinit

Portugalilainen Casca Wines tilan vegaaninen ja luomu puna-ja valkoviini.

9,20€/16¢l, 43€/plo

Haraldin Hunaja —tai Savuolut

Mallaskoskella valmistetut hunajainen- ja savuinen lagerolut, 4,7%

8,60€/plo

Haraldin Tervasnapsi

Ruoan viliin Haraldin tervainen ruokaryyppy

5,70€

Avec
Meukow vsop. 11,90€
Baileys 6,50€
Mustikkalik661i 5,50€




