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PA SVENSKA



Halvdan Svartes skold

Halvdan den Svartes var en av sin tids vildaste

kungar och en av de mest hangivna nar det gallde

ett riktigt gastabud. Han larde sin son, Harald Harfagre,
att ett riktigt vikingagille inte bara handlar om rikets
finaste mat. Det ska laggas upp pa en skold for alla att
beundra och delas, sa att ingen nagonsin lamnas utanfor.




Kungens festligheter

FOR MINST TVA PERSONER

FOT CVA .o, 143,50 €
ClAGESVIKING ..o, 71,75 €/person

Harfagers forrattskold L

Tigerkraftor stekta i vitlokssmor, kallrékt lax marinerad i havtornsbrannvin,
tjarstrémming, baversalami, renhjarta samt kronhjortsstek. Haralds
skargardslimpa och grytbrdéd samt dlgmousse, dillmousse och tjarade lingon.
Bredvid Herkkujuustolas vildértsost serveras sallad och balsamicovinagrett,
skakagurka, tomat-basilikasalsa, radisar och picklad rédiok.

Halvdan Svartes skoéld G

Mor hanger steak foradlad med Haralds tjara bbg-sas, rokt lammkorv, benfri
ribs och grillat kycklingbrdst. Dessutom graddostpotatis och vikingarnas
skoldpotatis, Vishetens vinsas, enstjarnig pepparsas samt honungsrostade
rotfrukter och rabarberkompott.

Blatands efterrattsskold L

Pa en skold serveras chokladkaka och barkross, stekta plattar och hallonsas,
ostkakamousse och smulade kex, Haralds traditionella tjarglass, blabars-
kardemummaglass, jordgubbssorbet, aprikosmousse, jordgubbssylt och
karamelliserad kexsas.

KUINGENS GILLE ~ DET HAKTIGASTE DU FAR.

EN SKOLD FLILL AV SHAKER HED KRAFT | VART $PAR.
AR HARALD OCH HELGA HAR ORDET I $AL,

AR FRAGAN DU STALLS INFOR: ORKAR DU ALLT?




Haralds
kungliga farder

Tors Fard. .o 68,10 €

Havtornsplockarens fisk L

Kallrékt lax marinerad i havtornsbrannvin, tigerkraftor stekta i vitldkssmor,
skakagurka samt Haralds skargardslimpa garnerad med dillmousse.

Nordliga renenlL, G

Grillad reninnerfile och renhjarta, potatiskaka med svartrot, tranbars-smérsas,
honungsrostade rotfrukter och tjarade lingon.

Haralds tjarade L, G
Haralds alla tiders klassiker: tjarglass samt tjarade lingon.

Odinsfard ..., 1,70 €

Grindvaktarens forrattssallad VE, G

Sallad, skakagurkor, radisor, tomat-basilikasalsa och picklad rédliok med
balsamicovinagrett.

Jarnsidas not petit tender L, G

Skivad not petit tender och smalt vitlokssmor, vikingarnas skoldpotatis,
enstjarnig pepparsas, honungsrostade rotfrukter samt parmesan-
senapsmajonnas och picklad roédlok.

Valhallas mousse VE

Vegansk ostkakamousse och smulade kex, karamelliserad kexsas
samt jordgubbssorbet.



Friggas fard...............oo 53,40 €

Kronhjort pa Skalds vis L, G
Stek av dovhjort, Herkkujuustolas vildortsost, algmousse och tjarade lingon.

Skarens vandringsmans regnbage L, G

Crillad filé av insjoregnbage och stekta tigerkraftor i vitlokssmor,
kronartskockspure, sas av brynt smér och stekta sommargrdnsaker.

Helgas chokladkaka L, G

Chokladkaka garnerad med aprikosmousse, jordgubbssorbet, hallonsas
och barkross.

SMAKER FRAN FJARRAN LAND

For lange sedan, nar vikingaskeppen sattes i sjon mot det okanda, var det inte guld
eller juveler de atervande med. De var smaker. Kryddor, ravaror och sallsamma
lackerheter hamtade fran fjarran strander och invavda i nordens festbord.

Dessa maltider bar pad mer an smak.
De bar pa berattelser. Minnen fran bortom havet.
Darfor kallas de inte ratter.

De ar farder - var och en resa genom tiden,
da havet skummade svart och endast vinden visste
var skeppen skulle ga i land.




Harfagers forraccsskold

Innan han blev kung larde sig Harald av sin far,
att de basta gillen ar till for att delas.

Denna skold bar vidare samma tradition.
Skapad for tva, fylld av smaker

och bast avnjuten tillsammans.




FOorracter

Grindvaktarens forractssallad VE, G....................... 190 €

Sallad, skakagurkor, radisor, tomat-basilikasalsa och picklad rédidk
med balsamicovinagrett.

Havtornsplockarens fisk L., 12,60 €

Kallrokt lax marinerad i havtornsbrannvin, tigerkraftor stekta i vitlokssmor,
skakagurka samt Haralds skargardslimpa garnerad med dillmousse.

Kronhjort pa Skalds vis L, G....................cc..cooo.... 12,60 €

Stek av dovhjort, Herkkujuustolas vildortsost, algmousse och
tjarade lingon.

Fridas grytbrod L., 7,90 €

Varmt surdegsbrod och rostat smor.

ALGMOUSSE +3 €

Harfagers forracesskold foreva L........................... 37,90 €
CillAggsvIKING. ..o 18,95 €/person

FOR MINST TVA PERSONER

Tigerkraftor stekta i vitldokssmor, kallrdkt lax marinerad i havtornsbrannvin,
tjarstromming, baversalami, renhjarta samt kronhjortsstek. Haralds
skargardslimpa och grytbréd samt algmousse, dillmousse och tjarade
lingon. Bredvid Herkkujuustolas vildértsost serveras sallad och
balsamicovinagrett, skakagurka, tomat-basilikasalsa, radisor och

picklad rodlok.




Grill-

10.

veckor

Bysantinske kejsarens sallad L................ 17,20 €

Sallad med Kejsarens sas, tomat-basliliksalsa, skakagurka,
parmesan samt brodkrutonger.

Valbar fylining:

Tigerkraftor stekta i vitlokssmor

Stekt brostfile av broiler

Kallrdékt lax marinerad i havtornsbrannvin

Vilt fran urskogen L, G............................... 3490 €

Crillad vaktel och vildsvinslagg, svartrotspotatiskaka,
Vishetens vinsas, stekta sommargronsaker och
rabarberkompott.

Algskrikarens dovhjort L, G..................... 29,70 €

Yttre filé av dovhjort med Vikingarnas ort-rodbetssas,
svartrotspotatiskaka, Koskenlaskijas bearnaisesas samt
stekta sommargroénsaker.

Skérens vandringsmans regnbage L, G .... 26,90 €

Crillad filé av insjoregnbage och stekta tigerkraftor i
vitlokssmor, kronartskockspuré, sés av brynt smér och
stekta sommargroénsaker.

Sigurds planka L, G..............coco.oooviei. 32,70 €

Pa en planka serveras mor n6tkotts hanger steak adlad med
Vikingarnas ort-rodbetssas, benfri gris ribs och stekt ndt
petit tender. Bredvid serveras vikingarnas skdldpotatis och
kejsarens sallad, picklad rédidk, enstjarnig pepparsas samt
Koskenlaskijas bearnaisesas.




1.

12.

Barbarernas algburgare L ... 25,90 €

GLUTENFRITT + 2 €

Potatissemla fylld med algkdttsbiff, benfri grisribs, Haralds
tjdra-bbag-sas, tjarcheddar fran Jukola ysteri, picklad rédiok,
sallad samt parmesansenapsmajonnas. Serveras med
vikingarnas skéldpotatis.

MAJONNAS +2 4

Angsfolkets gronsaksburgare L ................. 21,70 €
GLUTENFRITT + 2 ¢

Potatissemla fylld med gronsaksbiff, tjiarcheddar fran Jukola
ysteri, Haralds tjara-bbg-sas, picklad rédlok, sallad samt
tjdra-bbg-sas, parmesansenapsmajonnas. Serveras med
vikingarnas skoldpotatis.

MAJONNAS + 2 €

S
ey 3
rE




13.

14.

15.

16.

7.

8.

Huvudritter

Rodhariges gronsaksbiffar L, G............................ 27,90 €

Grénsaksbiffar och grillad getost, vikingarnas skéldpotatis, tomat-salviasas
samt picklad rodlok och stekta sommargronsaker.
Fas aven som vegansk!

Valkyriornas getostbroiler L, G............................. 24,80 €

Crillad broiler och stekt getost, vikingarnas skoldpotatis, sas av Vishetens
vin, honungsrostade rotfrukter samt rabarbersyit.

Talkopanna G..............o.ooooovovooee 26,90 €

Mor n6t hanger steak, rokt lammkory, benfri grisribs, graddostpotatis,
enstjarnig pepparsas, honungsrostade rotfrukter och picklad rodiok.

Jarnsidas not petit tender L, G

Skivad not petit tender och smalt vitldkssmor, vikingarnas skoldpotatis,
enstjarnig pepparsas, honungsrostade rotfrukter samt picklad rédliok.

NordligarenenL, G.............oooooooiiiiii . 45,60 €

Crillad reninnerfilé, ren hjarta, svartrotspotatiskaka, tranbars-smorsas,
honungsrostade rotfrukter samt tjarade lingon.

Halvdan Svartes skold foreva G ... 67,80 €
GHAGESVIKING. ..., 33,90 €

FOR MINST TVA PERSONER

Mor hanger steak av ndt med Haralds tjar-bbg sas, rokt lammkoryv,
benfri ribs av gris och stekt broilerbrdst. Dessutom graddostpotatis och
vikingarnas skéldpotatis, sas av Vishetens vin, enstjarnig pepparsas samt
honungsrostade rotfrukter och rabarberkompott.



19. Vikingakrigarens svard G

fOr enperson ..., 42,80 €
fOr CVA personer ..., 85,60 €

P4 ett svard tras stekt yttre filé av kronhjort, vaktel, vildsvinskarre, rokt
lammkorv och grénsaker. Med serveras graddostpotatis och vikingarnas
skoldpotatis, sas av Vishetens vin, tranbars-smoérsas, honungsrostade
rotfrukter och tjarade lingon.

FOR ATT TA TAMJA EN $STORRE HUNGER
KAN MAN BESTALLA VID $IDAN OM:

EXCra potatis: ..., 3,00 €
EXUra SAS: ..o, 2,00 €
Kejsarens sallad: ..., 7,90 €

MaJonnas: ..., 2,00 €




Vikingakrigarens
svard

Hos Harald har till och med svardet fatt

ett nytt syfte. Smeden smidde det for fest,
inte for strid, och nu bar det bara fylliga
smaker och rejala munsbitar. En stolt
tradition, serverad rakt fran klingan.




Blatands ef}erréttsskﬁld

I norr vet man att dven den mattaste magen ger vika nar
den séta skolden bars fram. Det sags att kung Blatand
beharskade tva ting: att ena folket och att avsluta

ett gille med stil. Det har ar inte bara en efterratt.

Det ar festens krona. Den sista skalen. En berattelse

som drojer sig kvar langt efter att faten dukats av.




20.

21.

2).

23.

24,

25.

Efterracter

Blacands efterracesskold foreva L. 37,80 €
tllaggsviking. ... 18,90 €/person
FOR MINST TVA PERSONER

P& en skold serveras chokladkaka och barkross, stekta plattar och
hallonsas, ostkakamousse och smulade kex, Haralds traditionella
tjarglass, blabars-kardemummaglass, jordgubbssorbet, aprikosmousse,
jordgubbssylt och karamelliserad kexsas.

Blabarslandets plattar L ... 13,30 €
GLUTENFRIA + 2 ¢

Stekta plattar med hallonsas, jordgubbssylt, blabars-kardemummaglass,
ostkakamousse och barkross.

Valhallas mousse VE. ... 10,90 €

Vegansk ostkakamousse och smulade kex, karamelliserad kexsas samt
jordgubbssorbet och barkross.

Helgas chokladkaka L, G ..., 13,90 €

Chokladkaka garnerad med aprikosmousse, jordgubbssorbet, hallonsas
och barkross.

Haralds tjarade L, G..............ooooooooii i, 9,90 €
Haralds alla tiders klassiker: tjarglass samt tjarade lingon.

Placckalas L. 24,60 €
FOR 23 PERSONER

GLUTENFRITT + 5 £

Stekta plattar, hallonsés, jordgubbssylt, blabars-kardemummaglass
samt ostkakamousse.



26. Pohjolas glassar:
ThOll e, 5,00 €

2bollar. .. 9,90 €

Valj det du vill av féljande:
Tjarglass, blabars-kardemummaglass, vaniljglass L, G
Jordgubbssorbet VE, G

Valj till glassen:
Hallonsas, jordgubbssylt, tjarade lingon

ELDEN GLODER, SKRATTEN RAR.
SNART AR EFTERRATTEN PA FESTENS BORD.
GRADDE OCH SMULOR, $OTT OCH LENT.
ETT $ISTA <ILLE, STILLA OCH $ANT.




Familjepaket

HARALD HAR SATT IHOP EN LACKER MATSACK FOR HELA FAMILJEN.

Familjepaketet innehaller en tvaratters meny
for tva vuxna och ett barn.

HUVUDRATT

Halvdan Svartes skold G

Mor hanger steak féradlad med Haralds tjara bbg-sas, rokt lammkorv, benfria
ribs och grillat kycklingbrést. Dessutom graddostpotatis och vikingarnas
skoldpotatis, Vishetens vinsas, enstjarnig pepparsas samt honungsrostade
rotfrukter och rabarberkompott.

FOr smavikingarna

Alg- eller kycklingburgare eller friterad innerfilé av broiler med stickpotatis
och ketchup.

FOR EFTERRATT

Plattkalas L
GLUTENFRITT +5 €

Stekta plattar och hallonsas, jordgubbssylt, bldbars-kardemummaglass
samt ostkakamousse.

Tva vuxna ochectbarn................................ 103,00 €
Yeterligare barn ..., 14,00 €
Yeterligare vuxen ..., 45,00 €




Karlekspaket

ROMANTISK MIDDAG FOR TVA

Menyn innehaller en alkoholfri skal for tva
samt kaffe eller te till efterratten.

FORRATT

Harfagers forrattskold L

Tigerkraftor stekta i vitldokssmor, kallrdkt lax marinerad i havtornsbrannvin,
tjarstromming, baversalami, renhjarta samt kronhjortsstek. Haralds
skargardslimpa och grytbréd samt algmousse, dillmousse och tjarade lingon.
Bredvid Herkkujuustolas vildértsost serveras sallad och balsamicovinagrett,
skakagurka, tomat-basilikasalsa, radisor och picklad rédiok.

HUVUDRATT ENLIGT EGET VAL

Skarens vandringsmans Jarnsidas not petit
regnbage L, G tenderL, G

Crillad filé av insjoregnbage Skivad not petit tender med
och stekta tigerkréftor i El.I.ER smalt Vitk'jkssmér[ Vikingarnas
Vitlékssmor, krOﬂértSkOCkSpuré, Skc")|dpotatisl enstjérnig

sas av brynt smor och stekta pepparsas, honungsrostade
sommargronsaker. rotfrukter och picklad rodiok.

FOR EFTERRATT

Frejas fortrollning L

Som avslutande sotsak serveras chokladkaka med barkross, stekta plattar med
hallonsas, ostkakamousse, kaksmulor och jordgubbssorbet.

120 € / 2 personer




For act fukea halsen

HARALDS KRAFTOL

Pa Mallaskoski bryggeri i Seinajoki bryggs Haralds egna 6l. Efter langa farder
brukade vikingahdvdingarna beldna sina krigare med det basta, uppfriskande
kraftdlet av malt.

Haralds Honungskraftol 0,33 14,7 %

Ett latt humlat ljust helmaltsdl som ar slutfort med riktig honung. Receptet stravar
efter att aterskapa den autentiska honungsoélsstil som var popular bland vikingarna.

Haralds R6kkraftol 0,33 14,7 %

| rokolen finns en kraftig, men balanserat mjuk rokdoft och en rékig smakvarld som
har skapats genom att anvanda rokt malt. En behaglig och mjuk, aromatisk lager.

HARALDS VISDOMSVIN

Odin, visdomens och stridens gud, var kand for sina mystiskt forvarvade formagor
Odin var endgd eftersom han hade gett bort sitt andra dga for att fa dricka fran
visdomens kalla. Enligt legenden levde Odin enbart pa vin.

Druvorna till Harald Visdomens Viner vaxer i Portugal pa 690 meters hdjd pa tva
vingardar, dar en av vinrankorna ar upp till 80 ar gamla. Jordmanen pa vingardarna
bestar av skiffer. Vinet lagras i sex manader i franska ekfat innan det buteljeras.
For vinproduktionen ansvara Casca Wines vinmastare Helder Cunha.

Visdomens Vin, réd

85 % Tinta Roriz, 15 % Rufete
Doften bjuder pa hallon, lakrits och koérsbar. Den fylliga och rika smaken ar ocksa
hallon- och vaniljtoner, med en langvarig eftersmak. Veganskt, ekologiskt.

Visdomens Vin, vit

60 % Siria, 30 % Malvasia Fina, 10 % Fonte Cal

Doften innehaller vita blommor, citrus och paron. Torr (3,8 g/l). Smaken ar frisk,
mineralrik, fruktig och citrusartad. Vinet ar balanserat och medelfylligt.
Veganskt, ekologiskt.



EN LITEN BY.

ETT MAKTIGT HJARTA.

SMAKFULLA $STUNDER.
REJALA GILLEN.

Storsta delen av vara ratter kan géras glutenfria och laktosfrial
Kontakta personalen och beratta om du har ndgon matallergi.

Vi forbehaller oss ratten till prisdndringar.



&
HARALD

VIIKINKIRAVINTOLA



