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Halvdan Mustan kilpi

Halvdan Musta oli aikansa mahtavimpia kuninkaita.
Han opetti jo varhain silloin siloposkiselle pojalleen
Harald Kaunotukalle, etta parhaissa pidoissa ruoan
on oltava maan maukkainta. Se tulee jakaa ylpeasti
kilvelta, jotta an ei koskaan jaisi ilman.

Kuninkaan kestit

VALMISTETAAN VAHINTAAN KAHDELLE

Kuninkaan kestit kahdelle.................................. 146,20 €
HSavitkinki. ... 13,10 €

Kaunotukan alkajaiskilpi L

Kylmasavulohta, marinoitua turskanposkea, katkarapuja, ilmakuivattua kinkkua,
porsaankielta ja savustettua hirvenpaistia. Juurileipaa ja saaristolaisleipaa

seka riista- ja savumuikkumoussea. Terva-sinappivinegretessa pyoraytettya
raikasta salaattia, fetajuustoa, kirsikkatomaattia, kurkkua, kananmunaa,
marinoitua perunaa, granaattiomenan siemenia seka oliiveja.

Halvdan Mustan kilpi G

Ylikypsaa naudanniskaa, kotikaljassa haudutettua porsaanpotkaa, pariloitua
broilerinrintaa ja Hereford-makkaraa. Lisaksi viikinkien kilpiperunaa, Kosken-
laskijan kermaperunaa, paahdettuja juureksia, puolukka-béarnaisekastia,
yhden tahden pippurikastia ja tervapuolukkaa.

Sinihampaan jalkikilpi L

Mustikka-kardemummamoussella koristettua suklaakakkua, vadelmainen

muroleivos, lakritsapannacottaa, paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja
marenkirouhetta. Tervajaatelda, tyrni-piimajaatelda, lonkerosorbettia,
vaniljavaahtoa seka mansikka- ja raparperihilloa.

GLUTEENITTOMANA + 14 /HLO

L — laktoositon, M — maidoton,
VE - vegaaninen, G — gluteeniton

Suurin osa annoksista voidaan valmistaa gluteenittomaksi tai laktoosittomaksi.
Kerrothan henkildkunnalle ruoka-allergiastasi tai ruokaintoleranssistasi.

Pidatamme oikeudet hinnan muutoksiin ja raaka-ainemuutoksiin.




Haraldin
kuninkaalliset retket

Jumalatar Saaganretki.................oocoooi 43,10 €

Verajan vartijan salaatti VE, G

Raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, kurkkua, marinoitua perunaa,
granaattiomenan siemenia seka oliiveja ja terva -sinappivinegrettea.

Ylvan broileria L, G

Pariloitua broilerinrintaa ja yrttigremolataa, emmentaljuustokastia,
viikinkien kilpiperunaa ja paahdettuja juureksia.

Haraldin tervainen L, G

Haraldin kaikkien aikojen klassikko: tervajaatelda seka tervattua puolukkaa.

Soturitar Freydisin retki.................oooooo 61,70 €

Magnus Kalastajan smearrebrad L

Saaristolaisleivalle kootaan savumuikkumoussea, katkarapuja, kylmasavulohta ja
kananmunaa. Lisaksi sitruunaista hummusta.

Pohjolan Paallikon sisafileeta L, G

Pariloitua naudan sisafileepihvia ja poronmaksapasteijaa, kaura-pekonicrumblea,
vhden tahden pippurikastia, rosmariiniperunaa ja kauden kasviksia.

Vahvajousen lakritsapannacotta G

Lakritsapannacottaa, lonkerosorbettia, kuusenkerkkakauraa ja
valkosuklaamurua.
Saatavana myos laktoosittomana.

Kilpineito Brynhildin retki ...,

Ragnar Tanskalaisen smarrebrod L

Juurileipad, riistamoussea, ilmakuivattua kinkkua, porsaankieltad ja savustettua
hirvenpaistia, Myrttisen suolakurkkua seka granaattiomenan siemenia.

Tunturijarvien lohta L, G

Pariloitua kirjolohen selakettd, yrttiodljya, rapu-voikastia, palsternakka-
perunamuusia ja kauden kasviksia.

Helgan suklaakakku G

Mustikka-kardemummamoussella kuorrutettua suklaakakkua, valkosuklaa-
rouhetta, tyrni-piimajaatelda ja vadelmakastiketta.
Saatavana myo6s laktoosittomana.

MAKUJA MAILTA JA MANNUILTA

Kun Haraldin kylalaiset muinaisina aikoina purjehtivat kohti tuntematonta ja
toivat matkoiltaan mukana aarteita, olivat ne aina jotain muuta kuin kultaa.
Ne olivat uusia makuja ja mausteita, jotka mydhemmin l6ysivat tiensa pitopoytiin.

Sanotaan, ettd Harald itse naki ndissa ruoissa enemman kuin
raaka-aineita. Han naki muistoja ja tarinoita merten takaa.
Siksi naita aterioita ei kutsuta annoksiksi, vaan retkiksi.

Ne kuljettavat sinut ja makunystyrasi hetkeksi aikaan, jolloin meri
vaahtosi mustanaan ja vain tuuli tiesi, minne laivueen retki veisi.




Kauhi)tukan
alkajaiskilpi

Harald Kaumotukka oli ensimmainen viikinki-

f / Kuningas, Jdﬁfy disti Norjan yhdeksi valtakunnaksi.

/?n tiesi, ettagfhteinen ateria voi olla alku liitolle,
ittoumalle tai vain erityisen hyvalle paivalle.
Siksi tama kilpi on tehty jaettavaksi — kaksi
viikinkia, yksi kilpi, monta makua. Parhaat
hetket alkavat yhteisesta ateriasta.

Alkuhyvat

Verdjan vartijan salaatti VE, G.............................

Raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, kurkkua, marinoitua perunaa,
granaattiomenan siemenia seka oliiveja ja terva-sinappivinegrettea.

Magnus Kalastajan smerrebrod L .......................

Saaristolaisleivalle kootaan savumuikkumoussea, katkarapuja, kylmasavu-

lohta ja kananmunaa. Lisaksi sitruunaista hummusta.

Ragnar Tanskalaisen smorrebrod L.....................

Juurileipa, riistamoussea, ilmakuivattua kinkkua, porsaankielta ja
savustettua hirvenpaistia, Myrttisen suolakurkkua seka
granaattiomenan siemenia.

Friidan juurileipd L.l

Lamminta juurileipaa ja kirnuvoita.

LEIVALLE LISAKSI:

RISTAMOUSSE LISAHINTAAN +3 €
SAVUMUIKKUMOUSSE LISAHINTAAN +3 €
SITRUUNAINEN HUMMUS LISAHINTAAN +3 €

Kaunotukan alkajaiskilpi kahdelle L...................
liSAVITKINKI. ...

VALMISTETAAN VAHINTAAN KAHDELLE

Kylmasavulohta, marinoitua turskanposkea, katkarapuja, iimakuivattua
kinkkua, porsaankielta ja savustettua hirvenpaistia. Juurileipaa ja
saaristolaisleipaa seka riista- ja savumuikkumoussea. Terva-sinappi-
vinegretessa pydraytettya raikasta salaattia, fetajuustoa, kirsikka-
tomaattia, kurkkua, kananmunaa, marinoitua perunaa, granaattiomenan
siemenia seka oliiveja.

.



10.

Grilliviikot

MAKLJA, JOTKA ON KYPSYTETTY POHJOLAN LIEKEILLA JA ODININ TULILLA.

Niittyvaen kasvisburgeriL..................... 23,60 €

GLUTEENITTOMANA +2 €
TALON MAJONEESI +2 £

Sampylan valiin kootaan falafelpihvia, emmmentaljuustokastia,
sitruunaista hummusta ja Haraldin punasipuli-kaalisalaattia.
Lisaksi viikinkien kilpiperunaa ja Myrttisen suolakurkkua.

Mimirin parempi burgeriL................ 25,90 €

QLUTEENITTOMANA +2 €
TALON MAJONEESI +2 £

Sampylan valiin kootaan hirvipihvia ja kotikaljassa haudutettua
porsaanpotkaa, emmentaljuustokastia, Haraldin punasipuli-
kaalisalaattia ja talon majoneesia. Viereen viikinkien kilpi-
perunaa ja Myrttisen suolakurkkua.

[Imarisen maissikanaa L, G.................... 2790 €

Terva-bbg-kastilla siveltyd maissikananrintaa miekkaan
pujotettuna, puolukka-béarnaisekastia, rosmariiniperunaa ja
kauden kasviksia.

Kolmen Nornan lankku L, G................... 2990 €

Terva-bbag-kastilla siveltya broilerinrintaa, naudan petit
tenderia ja Hereford-makkaraa, puolukka-béarnaisekastia seka
Viisauden viini -kastia. Lisaksi Haraldin punasipuli-kaalisalaattia
ja viikinkien kilpiperunaa.

Pohjolan Paallikon sisafileeta L, G........... 36,20 €

Pariloitua naudan sisafileepihvia ja poronmaksapasteijaa,
kaura-pekonicrumblea, yhden tdhden pippurikastia,
rosmariiniperunaa ja kauden kasviksia.

1.

12.

13.
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16.

I7.

Paahyvit

Freijan kesasadon salaatti L, G................................ 19,60 €

Pariloitua broilerinrintaa, ilmakuivattua kinkkua ja fetajuustoa. Raikasta
salaattia, kirsikkatomaattia, kurkkua, kananmunaa, marinoitua perunaa,
granaattiomenan siemenia seka oliiveja ja terva-sinappivinegrettea.

Mielikin falafelpihvi VE, G ... 24,80 €

Haraldin falafelpihvia ja yrttigremolataa, sitruunaista hummusta,
rosmariiniperunaa, kauden kasviksia ja omena-bbg-hilloketta.

Tunturijarvien lohta L, G...................... 21,90 €

Pariloitua kirjolohen selaketta, yrttioljya, rapu-voikastia, palsternakka-
perunamuusia ja kauden kasviksia.

Ylvanbroileria L, G ... 25,60 €

Pariloitua broilerinrintaa ja yrttigremolataa, emmentaljuustokastia,
viikinkien kilpiperunaa ja paahdettuja juureksia.

Talkoopannu G..............c.cooooovviiiee 26,90 €

Ylikypsaa naudanniskaa, kotikaljassa haudutettua porsaanpotkaa ja
Hereford-makkaraa. Yhden tahden pippurikastia, Koskenlaskijan kerma-
perunaa, Haraldin punasipuli-kaalisalaattia, omena-bbg-hilloketta ja
Myrttisen suolakurkkua.

Riimunkaivertajan petit tenderia L, G

Viipaloitua naudan petit tenderia, kaura-pekonicrumblea, puolukka-
béarnaisekastia, rosmariiniperunaa, paahdettuja juureksia ja
omena-bbg-hilloketta.

Aifurin lammassara L, G ... 2790 €

Haraldin kaikkien aikojen klassikko: Pitkaan haudutettua karitsanniskaa,
palsternakka-perunamuusia, paahdettuja juureksia, tervapuolukkaa ja
Myrttisen suolakurkkua.



18. Metsiin emannin saksanhirvei L, G Viikinkisoturin

¥
° [ |
Saksanhirven ulkofileetd, puolukka-béarnaisekastia, palsternakka-peruna- mlekka
muusia, paahdettuja juureksia, riistamoussea ja tervapuolukkaa. é
Haraldin kyldssa miekat on perinteisesti
a 111 laskettu pdytdan rauhan ja juhlan
19' “aIVdan Musr‘an kllpl kahde“e G merkiksi. Ne lavistavat ainoastaan E
cavitlinley maan maukkaimmat antimet, silla S
hsav“klnkl Haraldin kylan viikingit taistelevat ':E"'E -
- v ainoastaan nalkaa vastaan. T8
VALMISTETAAN VAHINTAAN KAHDELLE ,ﬁgj’ﬁ .
- - __‘;1"
Ylikypsaa naudanniskaa, kotikaljassa haudutettua porsaanpotkaa, #‘w‘.
pariloitua broilerinrintaa ja Hereford-makkaraa. Lisaksi viikinkien kilpi- o T e
perunaa, Koskenlaskijan kermaperunaa, paahdettuja juureksia, puolukka- Eﬂ[ w
béarnaisekastia, yhden tahden pippurikastia ja tervapuolukkaa. e g
.. i [} ; f:
Viikinkisoturin miekka G g~
[3
Miekkaan pujotetaan pariloitua naudan sisafileeta, saksanhirven ulko- : ey
fileeta, Hereford-makkaraa, maissikanaa ja kasviksia. Lisaksi Koskenlaskijan '“ r
kermaperunaa, viikinkien kilpiperunaa, paahdettuja juureksia, Viisauden e o By,
viini -kastia, emmentaljuustokastia ja poronmaksapasteijaa. o

SUUREMMAN NALAN TALTUTTAMISEKS]
VOIT TILATA ANNOKSEESI LISAKSI:

Lisdperunat:

Viikinkien kilpiperunaa, Koskenlaskijan kermaperunaa, palsternakka-
perunamuusia tai rosmariiniperunaa

Lisakastike:

Viisauden viini -kasti, emmentaljuustokasti, yhden tahden pippuri-
kasti, puolukka-béarnaisekasti, rapu-voikasti, talon majoneesi

Lisaleipa:

Saaristolaisleipaa tai juurileipa ja kirnuvoita (2 palaa/annos)




- Sinihampaan jalkikilpi

Jokainen Haraldin kylaldinen sen tietaa - vaikka maha
olisi taysi, jalkihyvalle on oma vatsansa. Viikinkikuningas
Sinihammas, kun tiesi kaksi asiaa: kuinka yhdistaa kansat
ja, etta maan makein jalkikilpi kruunaa pidot kuin pidot.

21.

2).

23.

24,

2).

26.

Jalkihyvat

Sinihampaan jalkikilpi kahdelle L...................
lisavitkinki.............oooooe ]

VALMISTETAAN VAHINTAAN KAHDELLE
GLUTEENITTOMANA + 14 /HLO

Mustikka-kardemummamoussella koristettua suklaakakkua, vadelmainen
muroleivos, lakritsapannacottaa, paistettuja lettuja, vadelmakastiketta
Jja marenkirouhetta. Tervajaatelda, tyrni-piimajaatel6a, lonkerosorbettia,
vaniljavaahtoa seka mansikka- ja raparperihilloa.

Pappilan paremmat raiskaleet L .......................

GLUTEENITTOMANA +2 £

Paistettuja lettuja, mansikkahilloa, seljankukkajaatel®a ja marenkirouhetta.

Helgan suklaakakku G................................

Mustikka-kardemummamoussella kuorrutettua suklaakakkua,
valkosuklaarouhetta, tyrni-piimajaatelda ja vadelmakastiketta.
Saatavana myos laktoosittomana.

Vahvajousen lakritsapannacotta G...................

Lakritsapannacottaa, lonkerosorbettia, kuusenkerkkakauraa ja
valkosuklaamurua.
Saatavana myos laktoosittomana.

Thorin hatavaraVE, G.............................

Raparperihilloa, kuusenkerkkakauraa, vaniljavaahtoa ja lonkerosorbettia.

Haraldin tervainen L, G..............................

Haraldin kaikkien aikojen klassikko: tervajaatelda seka tervattua puolukkaa.



20, Lettukestit L. 23,90 €

YHTEISEEN LETTUNALKARN 23 HLO .. :
lirien kahvi 12,30 €

GLUTEENITTOMANA + 5 < 4 cl Bushmills, kahvi, fariinisokeri ja kerma
Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, mansikkahilloa, L
seljankukkajaatelda sekd mustikka- kardemummamoussea. JALKILAMMIKKEET
28. Pikkumakea: Vadelmainen muroleivos .................. 3,20 € karsenx(s)()lkl’l;clzgggg
lhana pikkumakea vaikka kahvin kaveriksi: arsen Cli )
pomadakuorrutettu vadelmainen pieni muroleivos Jaloviinan kermalikoori 4 cl..................... 7,20 €
29. Pohjolan jaatelot MAKEA JALKIRUOKAVIINI
TPAllO ..o, 5,30 € Schmitt Sohne Beerenauslese 8¢l 10,30 €
2pall0a. ..., 10,60 €
KUPLIVA HERKKU
Valitse mieleisesi naista: g
Tervajaateld, tyrni-piimajaateld, seljankukkajaateld, vaniljajaateld L, G ”dgan VadelmakUOhu """""""""""""""""""" 8’90 €
Lonkerosorbetti VE, G Vadelmapyree ja kuiva kuohuviini, alkoholilla tai iiman

Jaatelodn seuraksi:
Vadelmakastike, mansikkahillo, tervapuolukka, raparperihillo.

VATSA TAYTTYY, MUT VIIKINKI HUOKAA,
“SITA JALKIHYVAA POYTAAN TUOKAA”.
EI KUN AANTA KOHTI, IHAN TURHAAN MIETIT,
KUN RUOKA MAISTULL, EI PIDATTELE DIEETIT.

Helgan
suklaakakku




Perhepaketti

HARALD ON KOONNUT HERKULLISET EVAAT KOKO PERHEELLE.

Perhepaketti sisaltda kahden ruokalajin menun
kahdelle aikuiselle ja yhdelle lapselle.

PAAHYVAKSI

Halvdan Mustan kilpi G | y R

g7 Sl ot g, E

Ylikypsaa naudanniskaa, kotikaljassa haudutettua porsaanpotkaa, pariloitua
broilerinrintaa ja Hereford-makkaraa. Lisaksi viikinkien kilpiperunaa, Kosken-
laskijan kermaperunaa, paahdettuja juureksia, puolukka-béarnaisekastia,
yhden tahden pippurikastia ja tervapuolukkaa.

Pikkuviikingeille valintanne mukaan:

Harkaburgeri L
GLUTEENITTOMANA + 2 £

Sampylan valiin kootaan naudanpihvia, salaattia ja ketsuppia.
Viereen kilpiperunoita ja emmentaljuustokastia.

Merikapteeni Einarin lohta L, G
Pariloitua kirjolohen selaketta, rapu-voikastia, palsternakka-
perunamuusia ja paahdettuja juureksia.

Broilerin sisafilee L, G
Friteerattua broilerin sisafileeta, viikinkien kilpiperunaa, Haraldin
punasipuli-kaalisalaattia ja ketsuppia.

JALKIHYVAKSI

Lettukestit L
GLUTEENITTOMANA +5 £

Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, mansikkahilloa,
seljankukkajaatel®a ja mustikka-kardemummamoussea.

Kaksi aikuista ja yksilapsi............................ 107,20 €
HSALAPST ..., 14,20 €
lisdaikuinen...............cocooooooii . 46,50 €




Kurkun kostukkeeksi

HARALDIN VOIMAOLUET

Mallaskosken panimolla, Seinajoella, pannaan Haraldin omat oluet. Raskaiden
maataipaleiden paatteeksi tapasivat viikinkipaallikdt palkita soturinsa
mallasoluista parhaalla, virkistavalld voimaoluella.

Haraldin Hunajainen voimaolut 0,331, 4,7 %..................

Kevyesti humaloitu vaalea taysmallasolut, joka on viimeistelty aidolla hunajalla.
Reseptiikassa on tavoiteltu autenttista viikinkien suosimaa hunajaolut tyylia.

Haraldin Savuolut 0,33 [, 47%...............................

Savuoluessa on voimakas, mutta tasapainoisen pehmea savuaromi ja savuinen
makumaailma, joka on saatu aikaan savustettuja maltaita kayttaen. Miellyttava ja
pehmead, aromaattinen lager.

HARALDIN VIISAUDEN VIINIT

Odin, viisauden ja taistelun Jumala tunnettiin mystisesti hankituista kyvyistaan.
Odin oli yksisilmainen, koska oli antanut toisen silmansa pois saadakseen juoda
viisauden lahteesta. Tarun mukaan Odin eli pelkasta viinista.

Haraldin Viisauden Viinien rypaleet kasvavat Portugalissa 690 metrin korkeudessa
kahdella tarhalla, joista toisen kdynndkset ovat idltdan jopa 80-vuotiaita. Tarhojen
maapera on liuskekivea. Viinia kypsytetaan kuuden kuukauden ajan ranskalaisissa
tammitynnyreissa ennen pullotusta. Viinien valmistuksesta vastaa Casca Wines'in
viinivelho Helder Cunha.

Viisauden Viini, punainen

Pullo, 15 ... 49,00 €

85 % Tinta Roriz, 15 % Rufete
Tuoksusta loytyy vadelmaa, lakritsia ja kirsikkaa. Tayteldinen ja rikas maku on
myds vadelmainen seka vaniljainen, pitkaan kestavalla jalkimaulla: Vegaani, luomu.

Viisauden Viini, valkoinen

Pullo, 15 €l 49,00 €

60 % Siria, 30 % Malvasia Fina, 10 % Fonte Cal
Tuoksussa valkoisia kukkia, sitrusta ja paarynaa. Kuiva (3,8 g/I). Raikas, mineraalinen,
hedelmainen ja sitruksinen maku. Tasapainoinen ja keskitayteldinen. Vegaani, luomu.

PIENEN PIENI KYLA. SULIREN $ULIRT $YDAN.
MAALLISET ILOT. JUMALAISET PIDOT.
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VIIKINKIRAVINTOLA



