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HARALD

VIIKINKIRAVINTOLA

Pienen pieni kyla, suuren suuri sydén.
Maalliset ilot, jumalaiset pidot.
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Ainta kohti! Tuo ryhmisi Haraldiin nauttimaan ruoasta niin etti
maha tayttyy ja nauru raikaa.

Tilat Viikinkiravintola Haraldissa on jaettu kolmeen osaan

TAHAN OMAN KYLAN KAPSUT JA TILAT

JAYHTEYSTIEDOT

@ravintolaharald.fi

Viikinkiravintola Harald
p.

ravintolaharald.fi
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Veneellinen vieraitasi saapuu kyladamme kurkku kuivana, suolaveden
maku suussaan, pitkdn matkan uuvuttamina.
Heille pitda heti saada kurkunkostuketta, eik6?

Haraldin juomasuositukset

Haraldin Tyrni Gin Tonic 12,20 €
1cl Tyrnilikdori, 3 cl Skagerrak gin, tonic

Gin & tonic alkoholittomana 7,20€

Puolukkamuuli 11,20 €
4cl Koskenkorva Vodka, lime, puolukkasiirappi ja pidentdjana Ginger beer.

Puolukkamuuli alkoholittomana 6,30 €

Ruoan kaveriksi:

VIISAUDEN VIINIT, Wine of Wisdom, Portugal 0,751/49 €

Tinta Roriz,Rufete, Touriga Nacional

Tayteldinen punaviini, jonka rikas maku on vadelmainen ja vaniljainen, jalkimakuakin
riittaa.

Siria, Malvasia Fina, Fonte Cal
Kuiva valkoviini (jaanndssokeri 3,9g/1). Tuoksussa valkoisia kukkia, sitrusta ja paarynaa.
Raikas, hedelmadinen ja sitruksinen maku.

Harald Voimaolut 1l 4,7% 0,331/9,10 €
Viikinkien oma, kotimainen vaalea lager, maussa vivahdus hunajaa.
Harald Savuolut 11l 4,7% 0,331/9,10 €

Viikinkien oma, kotimainen savumaltaista valmistettu lager.

Jalkiruuan seuraksi:

Kahvi/tee 4,00 €/hl6
Konjakki Larsen v.s.o0.p. 4cl/13,10 €
Kermalikdori Jaloviinalta 4cl/7,20 €

KUNINKAAN KESTIT

ravintolaharald.fi
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Kun haluatte tarjota vieraillenne parasta, tama
kolmen ruokalajin kokonaisuus on valintanne. Kestit
tarjoillaan kilvilta, joista jokainen poimii itselleen
herkkuja.

Alkukilpi

Kylmasavulohta, tervasilakkaa, kylmasavustettua saksanhirvenpaistia, kirsikkaista
sorsasalamia ja ylikypsaa porsaanposkea.
Tyrni-sinappivinegretessa pyoradytettya raikasta salaattia, kirsikkatomaattia,
katajamarinoitua kurkkua, punaista kvinoaa, pikkelditya punasipulia, paahdettuja
kurpitsansiemenia ja Viinitarhurin vuohenmaitojuustoa, juurileipaa,
saaristolaisleipaa seka tryffelikreemia, merilevamadilla koristettua
muikkumoussea ja hummusta.

Paakilpi

Pitkdan haudutettua lammassaraa, ylikypsaa naudan etuselkaa ja porsaankylkea
seka broilerin rintafileeta. Lisdksi viikinkien kilpiperunaa, Koskenlaskijan
kermaperunaa, paahdettuja juureksia, Viisauden Viini-kastia, kermaista

kantarellikastia ja uuniomenahilloketta.
Jalkikilpi
Suklaakakkua ja valkosuklaarouhetta, paistettuja lettuja, vadelmakastiketta,
omenahyveleivos seka lakritsapannacottaa, tervajaatelda, tyrni-piimajaatel6a,

omenasorbettia, porkkanakakkumoussea ja vaahterasiirappikauraa,
kuningatarhilloa seka tervattua puolukkaa.

Menun hinta:
2-10 hl6: nryhma 73,70 €/hlo6
yli 10 hl6: nryhma  70,00€/hlo
yli 20 hl6: nryhmd  66,30€/hlo

Voidaan muokata gluteenittomaksi ja laktoosittomaksi paikan paallakin.
Pyydettdessa kasvissyodjalle oma menu.

HOVIVAEN-MENU
Menu valmistetaan vahintaan 10:n henkilén ryhmalle.

ALKURUOKA:

ravintolaharald.fi
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Metsanvaen sienikeitto L, G

Sherrylla ja timjamilla maustettua kermaisen pehmeaa
kantarellikeittoa ja kuusenkerkka-katajanmarjaoljya.

PAARUOKAVAIHTOEHDOT:

Lammas
Haraldin kaikkien aikojen klassikko: Pitkdan haudutettua karitsanniskaa,
perunamuusia, paahdettuja juureksia, tervapuolukkaa ja Myrttisen
suolakurkkua.
tai
Kuha
Voissa paistettua kuhaa, muikkumoussea ja merilevamatia, punajuuri-
fenkolikastia, perunamuusia seka paahdettuja juureksia.
tai
Kasvis
Haraldin falafelpihvid, punajuuri-fenkolikastia, viikinkien kilpiperunaa,
kaalipaistosta, hummusta ja mustaherukka-sipulihilloketta.

JALKIRUOKA:
Suklaakakku

Porkkanakakkumoussella koristettua suklaakakkua, vadelmakastiketta ja
valkosuklaarouhetta.

Menun hinta
10-20 hl6:n ryhmalle 49,40 €/hl6
yli 20 hl6:n ryhmalle 46,80 €/hl6

Tarvittaessa menu voidaan muokata gluteenittomaksi ja laktoosittomaksi.
Pyydettdessa valmistamme vegaanisen menun.

ravintolaharald.fi




&,

HARALD

Erityisesti Hovivdaen—menun kanssa passaisi loistavasti
seuraavanlainen juomapaketti:

HOVIVAEN JUOMAT:

Alkuruoalle suosittelemme:

Haraldin Hunajainen voimaolut 0,331 4,7 %, 9,10€

Kevyesti humaloitu vaalea taysmallasolut, joka on viimeistelty aidolla hunajalla.
Reseptiikassa on tavoiteltu autenttista viikinkien suosimaa hunajaolut tyylia.

Paaruolle maun mukaan valkoista tai punaista viinia:

Ca del Lago Luguna, Italia, 12cl, 10,30€
Turbiana
Kuiva, mineraalinen ja hyvin elegantti valkoviini.

tai

Condado de Oriza Crianza, Espanja, 12cl, 9,00€

Temparanillo

Keskitayteldinen, meheva punaviini, jossa kypsat tanniinit. Maussa suklaata ja
tummaa marjaa.

Jalkkarin kera:

Schmitt S6hne Beerenauslese, Saksa, 8cl, 10,30€
Makea jalkiruokaviini, kukkaisa ja hedelmainen.

Paketti yhdelle henkil6lle kustantaisi 28,40—29,70€. Laskutamme vain
toteutuneen juomamaaran.

ravintolaharald.fi




&,

HARALD

TUTTUJEN MAKUJEN —-MENU

Menu sopii myds hieman kiireisemmalle ryhmalle, arvio ruokailuajalle on 1-2h
paivasta ja ryhman koosta riippuen. Menu valmistetaan vahintdan 10 henkildn
ryhmalle.

ALKUSALAATTI

Raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, katajamarinoitua kurkkua, punaista kvinoaa,
pikkelditya punasipulia, paahdettuja kurpitsansiemenia
ja tyrni-sinappivinegrettea.

PAARUOKAVAIHTOEHDOT:
BROILERI

Paahdettua broilerinrintaa, Viinitarhurin vuohenmaitojuustoa, Viisauden viini-
kastia, viikinkien kilpiperunaa, paahdettuja juureksia ja uuniomenabhilloketta.

tai
LIHA

Viljaporsaan fileepihvid, kermaista kantarellikastia, viikinkien
kilpiperunaa, paahdettuja juureksia ja uuniomenahilloketta.

tai
KASVIS

Haraldin falafelpihvia, punajuuri-fenkolikastia, viikinkien kilpiperunaa,
kaalipaistosta, hummusta ja mustaherukka-sipulihilloketta.

Kahden ruokalajin menun hinta
10-20 hl6:n ryhmaélle  32,10€/hl6
yli 20 hl6:n ryhmaille 30,40€/hlo

Tarvittaessa menu voidaan muokata gluteenittomaksi ja laktoosittomaksi.
Pyydettdessa valmistamme vegaanisen menun.

Maistuuko viela jalkiruoka?

PALLO TALON ERIKOISJAATELOA ja KAHVI/TEE 7 €
tai
SUKLAAKAKKU ja KAHVI/TEE 14,50 €

RIISTANVARTIJAN MENU

ravintolaharald.fi
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Alkuhyva:

Ahdin kalasaalis

Rapeaa perunarostia, kylmasavulohta, merilevamatia ja muikkumoussea,
pikkelditya punasipulia ja tillidljya.

Padhyva:
Tunturinkiertdjan poroal, G
Poroa kolmella tapaa: paistettua poronpaistia, poro -kauramakkaraa ja

poronmaksapateeta. Lisaksi Viisauden Viini-kastia, juuripersilja-
perunakakkua, paahdettuja juureksia ja tervapuolukkaa.

Jalkihyva:
Vahvajousen lakritsapannacotta L, G

Lakritsapannacottaa, vaahterasiirappikauraa ja salmiakkikastiketta seka
omenasorbettia.

Kolmen ruokalajin menun hinta:
10-20 hl6:n ryhmalle  68,50€/hl6
yli 20 hl6:n ryhmaille 64,90€/hlo

ravintolaharald.fi




&,

HARALD

ALKUMALJA KANNATTAA TILATA ENNAKKOON, JOTTA El TARVITSE
KUIVIN SUIN ODOTELLA

Paikan paallakin voi juomia tilata.
Kerro meille ennakkoon ajatuksesi juomien suunnasta:
esim. "jokainen maksaa omat juomansa” tai “miedot ruokajuomat saa laittaa
samalle laskulle”

Alla pari yritysten suosimaa juomapakettia

SVEN SIMASUUN PAKETTI, eli vapaa kaato (hinta kulutuksen mukaan)
Alkumaljana Haraldin GinTonic

Ruokailun ajan: viini, olut, siideri, lonkero ja tietysti alkoholittomat juomat
kulutuksen mukaan

Valisnapsi

Kahvin kera avec: Larsen V.S.0.P. konjakki tai kermalikoori

HELGA HARKITSEVAN PAKETTI, eli kahteen juomaan/hlo rajattu kulutus (hinta
n. 20€/hlo, riippuen minka juoman kukin valitsee).

2 kaatoa mietoja alkoholijuomia (Talon viini, talon olut, siideri) tai alkoholiton
juoma.

Laskutamme vain toteutuneen juomamaaran.

ravintolaharald.fi
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TILAAJALLE MUISTILISTAA:
YHTEYDENPITO ON SELKEINTA SAHKOPOSTILLA VAARINKASITYSTEN VALTTAMISEKSI.
HARALD KASITTELEE SAHKOPOSTEJA ARKIAAMUISIN.

Ruokatilaus on hyva ilmoittaa 7 vuorokautta etukateen. Viime hetken muutokset viimeistdan 3
vuorokautta etukateen. 3 vuorokautta ennen vahvistettu henkilémaara on laskutusperuste.

1. VALITSE RYHMALLESI SOPIVA MENU.
Kuninkaan Kesteissa on kaikille sama menu (toki kasvisruokailijalle rakennamme
kylla erillisen menun).
Muissa menuissa kukin vieraistasi voi valita pdaruokansa menusta ennakkoon.
Ennakkovalinta on sujuvampaa itse ruokailussa.

2. VARMISTA HENKILOMAARA!

3. ALLERGIAT?
Allergioista ja erikoisruokavalioista tarvitsemme tiedon etukateen.

4. JUOMAT?
Alkumalja kannattaa tietysti tilata ennakkoon, jotta se on nopeammin kilisteltavissa
ja juhlat kdynnistyvat kivasti.
Voit tilata valmiin juomapaketin (sujuvampi) tai tilata juomat paikan paalla.
Onko jotain rajoituksia vai saako vieraat vapaasti tilata kaikkea tilaajan piikkiin?

5. AIKATAULUNNE?
Normaali rauhallinen ruokailurytmi 10-30 hl6:n ryhmalle on noin 2,5h (isommat
ryhmét hieman pidempaan). Haraldin on hyva tietaa tilaajan ajatukset aikataulusta.
Onko Teilla kiire vai haluatteko rauhassa istua ja nauttia illasta ilman hoppua? Onko
Teilla pakollista menoa heti peraan, esim. teatteri tms.?

6. ILMOITA ILLAN ISANTA/EMANTA?
Kenen kanssa tarjoilija tarvittaessa asioi? Eli kenelld on mm. oikeus tilata
tarvittaessa muita tuotteita yhteislaskulle.

7. MITEN TILAISUUS MAKSETAAN?
Laskutus on mahdollinen yrityksille, kun saamme viimeistdaan 3 arkipdivaa
etukdteen kaikki nama tiedot:
Yrityksen nimi ja virallinen osoite (osoite tarvitaan, jotta saamme luotua
laskutustiedot jarjestelmaan),
Y-tunnus, verkkolaskuosoite ja operaattori (tai muu laskutusosoite),
viite, mikali yrityksenne sellaisen tarvitsee.
Menujen hinnat ovat voimassa yhteislaskutuksessa. Jos jokainen vieras maksaa
oman laskunsa, veloitamme 1eur / hlo laskun jakamisesta.
Laskutamme ensisijaisesti verkkolaskulla. Laskutus on mahdollista myds
sahkopostilla. Laskutuslisd on 10 €. Laskutustietojen puuttuessa tai ollessa
vaillinaiset, tulee maksu suorittaa paikan paalla.

ravintolaharald.fi
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Peruutusehdot

Sujuvuuden varmistamiseksi ryhman tulee valita yksi yhtendinen menukokonaisuus,
josta ilmoitetaan paaruokavalinnat etukateen.

Vahvistus tilauksesta tulee tehda viimeistdan 3 arkipdivaa ennen tilaisuuden
ajankohtaa.

Tama vahvistettu henkilomaara toimii laskutuksen minimiperusteena. Paikan paalla
huomioimme -10 % muutoksen tilattuun ruokatarjoiluun.

Yli 70 hengen tilaisuuksista peritdan takuumaksu, 15 % sovitusta kokonaisuudesta.

Mikali tilaus perutaan alle 3 arkipdivaa ennen tilaisuutta, laskutetaan varauksen
mukaisen henkilémé&iridn mukaisesti 20€/hl6.

KABINETTIVARAUS:

Tilaaja ilmoittaa henkilémaaran ja Harald valitsee sille henkildmaaralle sopivan vapaan kabinetin.
Henkilomaaran muuttuessa yli 20 %, on Haraldilla oikeus valita toinen tila tai perua
kabinettivaraus.

Kabinettivarauksen voi perua veloituksetta 7 vrk ennen tilaisuutta.
Taman jalkeen tapahtuneista kabinettivarauksen peruutuksista perimme 50€.

Ei kabinettiveloitusta ruokailevalta yli 10 hlé ryhmalta.
Alle 10 henkilon tilaisuuksista perimme kabinetista tilavuokraa 50€/h.

Lampimasti tervetuloa kestittavaksi!

Harald Helsinki
Citykaytava 2. krs
Aleksanterinkatu 21
00100 Helsinki
helsinki@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8010

Harald Oulu
Kirkkokatu 16

90100 Oulu
oulu@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8000

Harald Jyvaskyla
Kauppakatu 33

40100 Jyvaskyla
jyvaskyla@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8205

Harald Tampere
Hameenkatu 23

33200 Tampere
tampere@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8203

Harald Kuopio
Tulliportinkatu 44

70110 Kuopio
kuopio@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8202

Harald Turku
Aurakatu 3

20100 Turku
turku@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8204

Harald Lahti
Vesijarvenkatu 24
15140 Lahti
lahti@ravintolaharald.fi
p. 044 766 8400

ravintolaharald.fi



