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Halvdan Mustan kilpi
Halvdan Musta oli aikansa mahtavimpia kuninkaita. 
Hän opetti jo varhain silloin siloposkiselle pojalleen 
Harald Kaunotukalle, että parhaissa pidoissa ruoan 
on oltava maan maukkainta. Se tulee jakaa ylpeästi 
kilveltä, jotta kukaan ei koskaan jäisi ilman.



Kuninkaan kestit kahdelle������������������������������������������������������������������������������������������147,40 €  
lisäviikinki����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������73,70 €
Gluteenittomana +1 €/hlö

Kaunotukan alkajaiskilpi L
Kylmäsavulohta, tervasilakkaa, kylmäsavustettua saksanhirvenpaistia, 
kirsikkaista sorsasalamia ja ylikypsää porsaanposkea. Tyrni-sinappivinegretessä 
pyöräytettyä raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, katajamarinoitua kurkkua, 
punaista kvinoaa, pikkelöityä punasipulia, paahdettuja kurpitsansiemeniä ja 
Viinitarhurin vuohenmaitojuustoa, juurileipää, saaristolaisleipää sekä 
tryffelikreemiä, merilevämädillä koristettua muikkumoussea ja hummusta.
Juomasuositus: Viisauden Viini, valkoinen 7,90 € / 12 cl
Alkoholiton: Torres Natureo Muscat 0.0 % 7,50 € / 16 cl

Halvdan Mustan kilpi G 
Pitkään haudutettua lammassärää, ylikypsää naudan etuselkää ja porsaankylkeä 
sekä broilerin rintafileetä. Lisäksi viikinkien kilpiperunaa, Koskenlaskijan kerma
perunaa, paahdettuja juureksia, Viisauden Viini -kastia, kermaista kantarellikastia 
ja uuniomenahilloketta. 
Juomasuositus: Villalta Valpolicella Ripasso 8,70 € / 12 cl
Alkoholiton: Heineken-lagerolut 0.0 % 5,90 € / 0,33 l

Sinihampaan jälkikilpi L 
Suklaakakkua ja valkosuklaarouhetta, paistettuja lettuja, vadelmakastiketta, 
omenahyveleivos sekä lakritsapannacottaa, tervajäätelöä, tyrni-piimäjäätelöä, 
omenasorbettia, porkkanakakkumoussea ja vaahterasiirappikauraa, kuningatar-
hilloa sekä tervattua puolukkaa.
Juomasuositus: Schmitt Söhne Beerenauslese 10,30 € / 8 cl
Alkoholiton: Mionetto-kuohuviini 0.0% 7,20 € / 20 cl

Kuninkaan kestit
Valmistetaan vähintään kahdelle

Suurin osa annoksista voidaan valmistaa gluteenittomaksi tai laktoosittomaksi. 
Kerrothan henkilökunnalle ruoka-allergiastasi tai ruokaintoleranssistasi. 

Pidätämme oikeudet hinnan muutoksiin ja raaka-ainemuutoksiin. 

L – laktoositon, M – maidoton, 
VE – vegaaninen, G – gluteeniton



Olavi Pyhän retki ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������55,70 €
Gluteenittomana +2 €

Valhallan soturien karjalanpiirakka L
Karjalanpiirakkaa, kylmäsavustettua saksanhirvenpaistia, kirsikkaista 
sorsasalamia ja poronmaksapateeta, tryffelikreemiä, tervapuolukkaa sekä 
pikkelöityjä kantarelleja. 

Kuhaa pohjolan järvistä L, G
Voissa paistettua kuhaa, muikkumoussea ja merilevämätiä, punajuuri-
fenkolikastia, perunamuusia sekä paahdettuja juureksia. 

Helgan suklaakakku L, G	
Porkkanakakkumoussella koristettua suklaakakkua, vadelmakastiketta ja 
valkosuklaarouhetta sekä kermaliköörijäätelöä.

Eerik Voittoisan retki�����������������������������������������������������������������������������������������������������������48,40 €

Metsänväen sienikeitto L, G
Sherryllä ja timjamilla maustettua kermaisen pehmeää kantarellikeittoa ja 
kuusenkerkkä-katajanmarjaöljyä. 

Aifurin lammassärä L, G
Haraldin kaikkien aikojen klassikko: pitkään haudutettua karitsanniskaa, peruna-
muusia, paahdettuja juureksia, tervapuolukkaa ja Myrttisen suolakurkkua. 

Haraldin tervainen L, G
Tervajäätelöä, tervattua puolukkaa ja marenkirouhetta.

Haraldin 
kuninkaalliset retket



Knut Suuren retki. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                          ���73,80 €
gluteenittomana +2 €

Ahdin kalasaalis L, G
Rapeaa perunaröstiä, kylmäsavulohta, merilevämätiä ja muikkumoussea, 
pikkelöityä punasipulia ja tilliöljyä. 

Tunturinkiertäjän poroa L, G
Poroa kolmella tapaa: paistettua poronpaistia, poro-kauramakkaraa ja 
poronmaksapateeta. Lisäksi Viisauden Viini -kastia, juuripersilja-perunakakkua, 
paahdettuja juureksia ja tervapuolukkaa. 

Marjakuningattaren räiskäleet L
Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, kuningatarhilloa sekä 
tyrni-piimäjäätelöä.

Makuja mailta ja mannuilta

Kun Haraldin kyläläiset muinaisina aikoina purjehtivat kohti tuntematonta ja 
toivat matkoiltaan mukana aarteita, olivat ne aina jotain muuta kuin kultaa. 

Ne olivat uusia makuja ja mausteita, jotka myöhemmin löysivät tiensä pitopöytiin.

Sanotaan, että Harald itse näki näissä ruoissa enemmän kuin 
raaka-aineita. Hän näki muistoja ja tarinoita merten takaa. 

Siksi näitä aterioita ei kutsuta annoksiksi, vaan retkiksi.

Ne kuljettavat sinut ja makunystyräsi hetkeksi aikaan, jolloin meri 
vaahtosi mustanaan ja vain tuuli tiesi, minne laivueen retki veisi.



1.	 Veräjän vartijan salaatti VE, G. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               ����������7,90 €
Raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, katajamarinoitua kurkkua, punaista 
kvinoaa, pikkelöityä punasipulia, paahdettuja kurpitsansiemeniä ja tyrni-
sinappivinegretteä.

2.	 Valhallan soturien karjalanpiirakka L . . . . . . . . . . . . . . . . .                  �������13,60 €
	 Gluteenittomana +2 €

Karjalanpiirakkaa, kylmäsavustettua saksanhirvenpaistia, kirsikkaista 
sorsasalamia ja poronmaksapateeta, tryffelikreemiä, tervapuolukkaa 
sekä pikkelöityjä kantarelleja. 

3.	 Ahdin kalasaalis L, G������������������������������������������������������������������������������������������������ 13,90 €
Rapeaa perunaröstiä, kylmäsavulohta, merilevämätiä ja muikkumoussea, 
pikkelöityä punasipulia ja tilliöljyä. 

4.	 Friidan juurileipä L �������������������������������������������������������������������������������������������������������8,20 €
Lämmintä juurileipää ja kirnuvoita.

	 Leivälle lisäksi:

	 Tryffelikreemi +3 € 

	 Muikkumousse +3 € 

	 Hummus +3 € 

5.	 Metsänväen sienikeitto L, G 

	 alkuruokana�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������9,90 € 
	 pääruokana���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 13,90 €

Sherryllä ja timjamilla maustettua kermaisen pehmeää kantarellikeittoa ja 
kuusenkerkkä-katajanmarjaöljyä. 

Alkuhyvät



6.	 Kaunotukan alkajaiskilpi kahdelle L. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     �����39,80 € 
	 lisäviikinki�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19,90 €
	 Valmistetaan vähintään kahdelle.

Kylmäsavulohta, tervasilakkaa, kylmäsavustettua saksanhirvenpaistia, 
kirsikkaista sorsasalamia ja ylikypsää porsaanposkea. Tyrni-sinappi
vinegretessä pyöräytettyä raikasta salaattia, kirsikkatomaattia, 
katajamarinoitua kurkkua, punaista kvinoaa, pikkelöityä punasipulia, 
paahdettuja kurpitsansiemeniä ja Viinitarhurin vuohenmaitojuustoa, 
juurileipää, saaristolaisleipää sekä tryffelikreemiä, merilevämädillä 
koristettua muikkumoussea ja hummusta.

Kaunotukan 
alkajaiskilpi

Harald Kaunotukka oli ensimmäinen viikinki- 
kuningas, joka yhdisti Norjan yhdeksi valtakunnaksi. 

Hän tiesi, että yhteinen ateria voi olla alku liitolle, 
liittoumalle tai vain erityisen hyvälle päivälle. 
Siksi tämä kilpi on tehty jaettavaksi – kaksi 
viikinkiä, yksi kilpi, monta makua. Parhaat 

hetket alkavat yhteisestä ateriasta.



Päähyvät
7.	 Mielikin falafelpihvi L, G. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        �����24,90 €

Haraldin falafelpihviä, punajuuri-fenkolikastia, viikinkien kilpiperunaa, 
kaalipaistosta, hummusta ja mustaherukka-sipulihilloketta.
Saatavana vegaanisena. 

8.	 Aasajumalattaren kasvisburgeri L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        �����23,80 €
	 Gluteenittomana +2 € 
	 Talon majoneesi +3 €

Sämpylän väliin kootaan falafelpihviä, raikasta salaattia, talon majoneesia, 
pikkelöityä punasipulia sekä hummusta ja cheddarjuustoa. Viereen 
viikinkien kilpiperunaa ja Myrttisen suolakurkkua.

9.	 Kuhaa pohjolan järvistä L, G. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 �����28,20 € 
Voissa paistettua kuhaa, muikkumoussea ja merilevämätiä, punajuuri-
fenkolikastia, perunamuusia sekä paahdettuja juureksia. 

10.	 Viinitarhurin broileria L, G. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    �����25,90 €
Paahdettua broilerinrintaa, Viinitarhurin vuohenmaitojuustoa, 
Viisauden Viini -kastia, viikinkien kilpiperunaa, paahdettuja juureksia ja 
uuniomenahilloketta. 

11.	 Korpilammen sorsanrintaa L, G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            �����29,60 €
(Saattaa sisältää hauleja.)
Paahdettua sorsanrintaa, kuningatarkastia, juuripersilja-perunakakkua, 
kaalipaistosta ja mustaherukka-sipulihilloketta.

12.	 Berserkkien possua L, G 
	 150 g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                       ������ 19,90 €  
	 300 g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                      �����26,60 €

Viljaporsaan fileepihviä, kermaista kantarellikastia, viikinkien kilpiperunaa, 
paahdettuja juureksia ja uuniomenahilloketta. 



13.	 Talkoopannu G����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 26,70 €
Ylikypsää porsaankylkeä ja naudan etuselkää, poro-kauramakkaraa, 
yhden tähden pippurikastia, Koskenlaskijan kermaperunaa, paahdettuja 
juureksia ja pikkelöityä punasipulia. 

14.	 Naudanmaksaa Midgårdista L, G �������������������������������������������������������25,80 €
Paistettua naudanmaksaa ja porsaankylkeä, yhden tähden pippurikastia, 
perunamuusia, kaalipaistosta, tervapuolukkaa ja Myrttisen suolakurkkua.

15.	 Hirvenhuutajan burgeri L�������������������������������������������������������������������������������25,90 €
	 Gluteenittomana +2 € 
	 Talon majoneesi +3 €

Sämpylän väliin kootaan hirvipihviä ja ylikypsää porsaankylkeä, cheddar-
juustoa, Haraldin terva-bbq-kastia, raikasta salaattia, talon majoneesia ja 
pikkelöityä punasipulia. Viereen viikinkien kilpiperunaa ja Myrttisen suola-
kurkkua.

16.	 Haakon Hyvän petit tender L, G 
	 150 g��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������33,70 € 
	 300 g�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������44,30 €

Viipaloitua naudan petit tenderiä ja kaura-pekonicrumblea, Viisauden Viini 
-kastia, viikinkien kilpiperunaa, tryffelikreemiä ja paahdettuja juureksia.

17.	 Aifurin lammassärä L, G����������������������������������������������������������������������������������� 27,90 €
Haraldin kaikkien aikojen klassikko: Pitkään haudutettua karitsanniskaa, 
perunamuusia, paahdettuja juureksia, tervapuolukkaa ja Myrttisen 
suolakurkkua. 

18.	 Rautakyljen lankku L, G�������������������������������������������������������������������������������������32,90 €
Villisianfileetä ja ylikypsää porsaankylkeä, kuningatarkastia, Koskenlaskijan 
kermaperunaa, kaalipaistosta ja pikkelöityjä kantarelleja. 

19.	 Tunturinkiertäjän poroa L, G�������������������������������������������������������������������46,60 €
Poroa kolmella tapaa: paistettua poronpaistia, poro -kauramakkaraa ja 
poronmaksapateeta. Lisäksi Viisauden Viini -kastia, juuripersilja-peruna
kakkua, paahdettuja juureksia ja tervapuolukkaa. 



20.	 Halvdan Mustan kilpi kahdelle G����������������������������������������������������������69,20 € 
	 lisäviikinki��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������34,60 €
	 Valmistetaan vähintään kahdelle.

Pitkään haudutettua lammassärää, ylikypsää naudan etuselkää ja 
porsaankylkeä sekä broilerin rintafileetä. Lisäksi viikinkien kilpiperunaa, 
Koskenlaskijan kermaperunaa, paahdettuja juureksia, Viisauden Viini  
-kastia, kermaista kantarellikastia ja uuniomenahilloketta. 

21.	 Viikinkisoturin miekka G 
	 yhdelle���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 47,90€ 
	 kahdelle ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 95,80€

Miekkaan pujotetaan poronpaistia, sorsanrintaa (riistalintu saattaa sisältää 
hauleja), villisianfileetä, poro-kauramakkaraa ja kasviksia. Lisäksi viikinkien 
kilpiperunaa, Koskenlaskijan kermaperunaa, paahdettuja juureksia, 
kuningatarkastia, yhden tähden pippurikastia ja mustaherukka- 
sipulihilloketta. 

	 Lisäperunat:���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������4 €
Viikinkien kilpiperunaa, Koskenlaskijan kermaperunaa, perunamuusia

	 Lisäkastike:�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������3 €
Viisauden Viini -kasti, punajuuri-fenkolikasti, kuningatarkasti, 
yhden tähden pippurikasti, kermainen kantarellikasti

	 Lisäleipä:�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������3 €
Saaristolaisleipää tai juurileipä ja kirnuvoita (2 palaa/annos)

Suuremman nälän taltuttamiseksi 
voit tilata annokseesi lisäksi: 



Viikinkisoturin 
miekka
Haraldin kylässä miekat on perinteisesti 
laskettu pöytään rauhan ja juhlan 
merkiksi. Ne lävistävät ainoastaan 
maan maukkaimmat antimet, sillä 
Haraldin kylän viikingit taistelevat 
ainoastaan nälkää vastaan.



Sinihampaan jälkikilpi
Jokainen Haraldin kyläläinen sen tietää – vaikka maha 
olisi täysi, jälkihyvälle on oma vatsansa. Viikinkikuningas 
Sinihammas, kun tiesi kaksi asiaa: kuinka yhdistää kansat 
ja, että maan makein jälkikilpi kruunaa pidot kuin pidot.



Jälkihyvät
22.	 Sinihampaan jälkikilpi kahdelle L�����������������������������������������������������38,40 € 
	 lisäviikinki�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19,20 €
	 Valmistetaan vähintään kahdelle. 
	 Gluteenittomana + 1 €

Suklaakakkua ja valkosuklaarouhetta, paistettuja lettuja, vadelma
kastiketta, omenahyveleivos sekä lakritsapannacottaa, tervajäätelöä, 
tyrni-piimäjäätelöä, omenasorbettia, porkkanakakkumoussea ja vaahtera-
siirappikauraa, kuningatarhilloa sekä tervattua puolukkaa.

23.	 Marjakuningattaren räiskäleet L�����������������������������������������������������������13,30 €
	 Gluteenittomana +2 €

Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, kuningatarhilloa 
sekä tyrni-piimäjäätelöä.

24.	 Helgan suklaakakku L, G���������������������������������������������������������������������������������� 13,90 €
Porkkanakakkumoussella koristettua suklaakakkua, vadelmakastiketta ja 
valkosuklaarouhetta sekä kermaliköörijäätelöä.

25.	 Vahvajousen lakritsapannacotta L, G���������������������������������������������11,60 €
Lakritsapannacottaa, vaahterasiirappikauraa ja salmiakkikastiketta sekä 
omenasorbettia. 

26.	 Thorin hätävara VE, G�����������������������������������������������������������������������������������������������7,80 €
Porkkanakakkumoussea, vaahterasiirappikauraa ja kuningatarhilloa. 

27.	 Haraldin tervainen L, G����������������������������������������������������������������������������������������10,60 €
Haraldin kaikkien aikojen klassikko: tervajäätelöä, tervattua puolukkaa ja 
marenkirouhetta.



28.	 Lettukestit L�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������24,90 €
	 Yhteiseen lettunälkään 2–3 hlö

	 Gluteenittomana +5 €
Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, kuningatarhilloa 
sekä tyrni-piimäjäätelöä.

29.	 Pikkumakea: 
	 Ukko-Truben omenahyveleivos L �����������������������������������������������������������3,20 €

Ihana pikkumakea vaikka kahvin kaveriksi: pieni omenahyveleivos.
Saattaa sisältää maitoa ja mantelia. 

30.	 Pohjolan jäätelöt 
	 1 pallo������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 5,30 € 
	 2 palloa������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������10,60 €

 
Valitse mieleisesi näistä:
Tervajäätelö, tyrni-piimäjäätelö, kermaliköörijäätelö, vaniljajäätelö L, G
Omenasorbetti VE, G

Jäätelön seuraksi:
Vadelmakastike, salmiakkikastike, kuningatarhillo tai tervapuolukat.

Vatsa täyttyy, mut viikinki huokaa,
“sitä jälkihyvää pöytään tuokaa”.

Ei kun ääntä kohti, ihan turhaan mietit,
kun ruoka maistuu, ei pidättele dieetit.



Iirien kahvi�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������12,30 €
4 cl Bushmills, kahvi, fariinisokeri ja kerma

Jälkilämmikkeet

Larsen VSOP 4 cl �������������������������������������������������������������������������������������������������13,10 € 
Larsen XO 4 cl �����������������������������������������������������������������������������������������������������20,90 €  
Jaloviinan kermalikööri 4 cl��������������������������������������������������������������7,20 €

Makea jälkiruokaviini

Schmitt Söhne Beerenauslese 8 cl ���������������������������������������10,30 €

Puolukkamuuli������������������������������������������������������������������������������������������������������ 11,20 €
4 cl Koskenkorva, limemehua, puolukkasiirappia, Ginger Beer
Alkoholittomana 6,30 €



Perhepaketti
Harald on koonnut herkulliset eväät koko perheelle.

Perhepaketti sisältää kahden ruokalajin menun 
kahdelle aikuiselle ja yhdelle lapselle.

PÄÄHYVÄKSI

Halvdan Mustan kilpi G
Pitkään haudutettua lammassärää, ylikypsää naudan etuselkää ja porsaankylkeä 
sekä broilerin rintafileetä. Lisäksi viikinkien kilpiperunaa, Koskenlaskijan kerma
perunaa, paahdettuja juureksia, Viisauden Viini -kastia, kermaista kantarellikastia 
ja uuniomenahilloketta. 

Pikkuviikingeille valintanne mukaan
Rosvopäällikön burgeri L
Gluteenittomana +2 €
Sämpylän väliin kootaan naudanpihviä, salaattia ja ketsuppia. 
Viereen viikinkien kilpiperunaa. 

Kalastaja Einarin kuhaa L, G
Voissa paistettua kuhaa, muikkumoussea, perunamuusia ja 
paahdettuja juureksia.

Broilerin sisäfilee L, G
Friteerattua broilerin sisäfileetä, viikinkien kilpiperunaa, 
kaalipaistosta ja ketsuppia. 

Kaksi aikuista ja yksi lapsi��������������������������������������������������������������107,20 € 
lisälapsi����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������14,20 € 
lisäaikuinen��������������������������������������������������������������������������������������������������������������46,50 €

JÄLKIHYVÄKSI

Lettukestit L

Gluteenittomana +5 €
Paistettuja lettuja, vadelmakastiketta ja marenkirouhetta, kuningatarhilloa 
sekä tyrni-piimäjäätelöä.





HARALDIN VOIMAOLUET
 

Mallaskosken panimolla, Seinäjoella, pannaan Haraldin omat oluet. Raskaiden 
maataipaleiden päätteeksi tapasivat viikinkipäälliköt palkita soturinsa 
mallasoluista parhaalla, virkistävällä voimaoluella.

Haraldin Hunajainen voimaolut 0,33 l, 4,7 %���������������������������������������9,10 €
Kevyesti humaloitu vaalea täysmallasolut, joka on viimeistelty aidolla hunajalla. 
Reseptiikassa on tavoiteltu autenttista viikinkien suosimaa hunajaolut tyyliä. 

Haraldin Savuolut 0,33 l, 4,7 %�����������������������������������������������������������������������������������9,10 € 
Savuoluessa on voimakas, mutta tasapainoisen pehmeä savuaromi ja savuinen 
makumaailma, joka on saatu aikaan savustettuja maltaita käyttäen. Miellyttävä ja 
pehmeä, aromaattinen lager.

Kurkun kostukkeeksi

HARALDIN VIISAUDEN VIINIT
 

Tarun mukaan ylijumala Odin eli pelkästä viinistä. Me emme sentään sitä suosittele, 
mutta herkullisten ruokiemme makuja viinillä kannattaa korostaa. Haraldin Viisauden 
Viinit on valittu täydentämään kyökkimme herkullisia makuelämyksiä. Kysy salin 
väeltä suositukset viinikellarimme aarteisiin.

Viisauden Viini, punainen

16 cl ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 10,50 € 
Pullo, 75 cl���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������49,00 €

Viisauden Viini, valkoinen

16 cl ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 10,50 € 
Pullo, 75 cl���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������49,00 €






