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Halvdan den Svartes skold

Halvdan den Svarte var en av sin tids vildaste (
kungar och en av de mest hangivna nar det gallde

ett riktigt gastabud. Han larde sin son, Harald Harfagre,

att ett riktigt vikingagille inte bara handlar om rikets

finaste mat. Det ska laggas upp pa en skold for alla att
beundra och delas, sa att ingen nagonsin lamnas utanfor.

Kungens gistabud

FORBEREDS FOR MINST TVA PERSONER

Kungens gastabud for eva..................., 14740 €

Tillaggsviking oo 73,70 €
GLUTENERI +1€/PERSON

Harfagers forrattsskold L

Kallréktlax, tjarstromming, kallrdkt kronhjortsstek, kdrsbarssalami av and,
och maérkokt griskind. Surdegsbrod, skargardsbroéd samt tryffelkram,
sikldjamousse garnerat med tangrom och hummus. Frasch sallad vand i
havtorn- och senapvinagrett, kérsbarstomat, enbarmarinerad gurka, réd
quinoa, picklad rédldk, rostade pumpafrén och Viinitarhurins getmjoélksost.
Rekommenderad dryck: Visdomens Vin, vitt vin 790 € / 12 cl
Alkoholfritt alternativ: Torres Natureo Muscat 0,0 % 7,50 € / 16 cl

Halvdan den Svartes skold G

Langkokt lammnacke, moérkokt hégrev och sidflask samt kycklingbrést.

Dartill vikingarnas skéldpotatis, Koskenlaskijagraddpotatis, rostade rotfrukter,
Visdomens vinsas, graddig kantarellsas och ugnsappelsylt.

Rekommenderad dryck: Villalta Valpolicella Ripasso 8,70 € / 12 cl
Alkoholfritt alternativ: Heineken 0,0 alkoholfri lager 5,90 € / 0,33 |

Blatands efterrattsskold L

Chokladkaka och hackad vitchoklad, stekta plattar, hallonsas, appelbakelse
samt lakritspannacotta, tjarglass, havtornssurmjolksglass, appelsorbet,
morotskakamousse och lonnsiraphavre, drottningsylt samt tjarade lingon.
Rekommenderad dryck: Schmitt S6hne Beerenauslese 10,30 € / 8 cl
Alkoholfritt alternativ: Mionetto alkoholfritt mousserande vin 7,20 € / 20 cl

L — laktosfri, M — mjolkfri,
VE - vegansk, G — glutenfri

Storsta delen av vara ratter kan géras glutenfria och laktosfrial
Beratta garna at personalen om du har ndgon matallergi.
Vi forbehaller oss ratten att géra andringar i ingredienserna.




Haralds
kungliga farder

Olavis Heliga fard..................oooo . 55,10 €
GAR ATT FA GLUTENFRI +2 ¢

Einherjarnas karelska pirog L

Karelsk pirog, kallrokt kronhjortsstek, kdrsbarssalami av and och
renleverpastej, tryffelkram, tjarlingon samt picklade kantareller.

GOs fran Nordens sjoar L, G

Smorstekt gds, sikldjamousse och tangrom, rédbeta-fankalssas,
potatismos samt rostade rotfrukter.

Helgas chokladkaka L, G

Chokladkaka garnerad med morotskakamousse, hallonsas och
hackad vit choklad samt graddlikdrglass.

Erik Segersalls fard................... 48,40 €

Skogsfolkets svampsoppa L, G

Len och kramig kantarellsoppa smaksatt med sherry och timjan,
serveras med granskotts- och enbarsolja.

Aifurs lamm-sara L, G

Haralds klassiker genom tiderna: langkokt lammnacke, potatismos,
rostade rotfrukter, tjarlingon och Myrttisens saltgurka.

Haralds tjarglass L, G
Haralds klassiker genom tiderna: tjarglass, tjarade lingon och marangkross.

Knut den Stores fard.................... 13,80 €
GLUTENFRI +2 €

Ahdis fiskefangst L, G

Knaprig potatisrosti, kallréktlax, tangrom och sikldjamousse,
picklad rodlok och dillolja.

Fjallvandrarensren L, G

Ren pa tre satt: stekt renstek, ren- och havrekorv samt renleverpaste;.
Serveras med Visdomens vinsas, rotpersilje- och potatiskaka,
rostade rotfrukter och tjarlingon.

Bardrottningens Plattar L

Stekta plattar, hallonsas och marangkross, drottningsylt samt
havtornssurmjolksglass.

SMAKER FRAN FJARRAN LAND

For lange sedan, nar vikingaskeppen sattes i sjon mot det okanda, var det inte guld
eller juveler de atervande med. De var smaker. Kryddor, ravaror och sallsamma
lackerheter hamtade fran fjarran strander och invavda i nordens festbord.

Dessa maltider bar pa mer an smak.
De bar pa berattelser. Minnen fran bortom havet.
Darfor kallas de inte ratter.

De ar farder — var och en resa genom tiden,
da havet skummade svart och endast vinden visste
var skeppen skulle gd i land.



FOorracter

Grindvaktarens sallad VE, G............................ 190 €

Frasch sallad, kérsbarstomat, enbarmarinerad gurka, réd quinoa,
picklad rodldk, rostade pumpafrén och havtorn- och senapvinagrett.

Einherjarnas karelskapirog L.............................. 13,60 €
GAR ATT FA GLUTENFRI +2 ¢

Karelsk pirog, kallrokt kronhjortsstek, kérsbarssalami av and och
renleverpastej, tryffelkram, tjarlingon samt picklade kantareller.

Ahdis fiskefangst L, G............c.ooooooviiiii 13,90 €

Knaprig potatisrosti, kallroktlax, tangrom och sikldjamousse,
picklad rodliok och dillolja.

Fridas surdegsbrod L., 8,20 €
Varmt surdegsbréd och karnsmor.
DARTILL:

TRYFFELKRAM +3 ¢
SIKLOJAMOUSSE +3 ¢
HUMMUS +3 4

Skogsfolkets svampsoppa L, G
FOTTACE. ..o, 9,90 €
Huvudratt. ..o 13,90 €

Len och kramig kantarellsoppa smaksatt med sherry och timjan,
serveras med granskotts- och enbarsolja.

Harfagers forracesskold L., 39,80 €
TillAGESVIKING. ..o, 19,90 €

FORBEREDS FOR MINST TVA PERSONER.

Kallroktlax, tjiarstromming, kallrdkt kronhjortsstek, kdrsbarssalami

av and, och morkokt griskind. Surdegsbrod, skargardsbrod samt
tryffelkram, sikldjamousse garnerat med tangrom och hummus.
Frasch sallad vand i havtorn- och senapvinagrett, korsbarstomat,
enbarmarinerad gurka, rod quinoa, picklad rédlok, rostade pumpafron
och getmjolksost fran Viinitarhuri.

Harfagers
forractsskold

Innan han blev kung larde sig Harald av sin far,
att de basta gillen ar till for att delas.
Denna skéld bar vidare samma tradition.
s Skapad for tva, fylld av smaker

~och bast avnjuten tillsammans.



10.

11.

12.

Mielikkis falafelbiff L, G.............................. 24,90 €

Haralds falafelbiff, rddbeta-fankalsas, vikingarnas skdldpotatis,
stekt kal, hummus och svartvinbar- och l[6kkompott.
Gar att fa veganskt.

Asagudinnans gronsaksburgare L........................ 23,80 €

QLUTENFRI +2 £
MAJONNAS +3 €

Mellan broden 1aggs falafelbiff, frasch sallad, majonnas, picklad rodiék samt
hummus och cheddarost. Bredvid vikingarnas skdldpotatis och Myrttisens
saltgurka.

GoOs fran Nordens sjoar L, G.................cc.ocooooeen . 28,20 €

Smorstekt gos, sikljamousse och tangrom, rodbeta-fankalssas,
potatismos samt rostade rotfrukter.

Vingardsmastarens kyckling L, G........................ 25,90 €

Stekt kyckling, Viinitarhurin getmjélksost, Visdomens vinsas,
vikingarnas skoldpotatis, rostade rotsaker och ugnsappel.

Skogstraskets andbrost L, G.................c.o.ooooon. 29,60 €

(Kan innehalla hagel.)
Stekt andbrdst med drottningsas, rotpersilje- och potatiskaka, stekt kal
samt svartvinbar- och l6kkompott.

Barsarkarnas gris L, G

Crisfilebiff, kramig kantarellsas, vikingarnas skoldpotatis, rostade
rotfrukter och ugnsappelsylt.

13.

14.

15.

16.

7.

8.

19.

Talkopanna G..............c.cocovovooiieeee . 26,10 €

Morkokt hdgrev, sidflask, ren- och havrekorv, enstjarnig pepparsas,
Koskenlaskijagraddpotatis, rostade rotfrukter och picklad rédlok.

Notlever fran Midgard L, G............................. 25,80 €

Stekt notlever och sidflask, enstjarnig pepparsas, potatismos,
stekt kal, tjarlingon och Myrttisens saltgurka.

Alglockarens burgare L ... 25,90 €

GLUTENFRI +2 €
MAJONNAS +3 £
Mellan bréden laggs algbiff och mérkokt sidflask, cheddarost, Haralds

tjar-BBQ-sas, frasch sallad, majonnas och picklad rédlok. Bredvid
vikingarnas skoldpotatis och Myrttisens saltgurka.

Hakon den godes petit tender L, G

Skivad petit tender av n6t och havre- och baconcrunch, Visdomens
vinsas, vikingarnas skoldpotatis, tryffelkram och rostade rotfrukter.

Aifurs lamm-sara L, G 2190 €

Haralds klassiker genom tiderna: langkokt lammnacke, potatismos,
rostade rotfrukter, tjarlingon och Myrttisens saltgurka.

Jarnsidansplanka L, G ... 32,90 €

Vildsvinsfilé och morkokt sidflask, drottningsas, Koskenlaskija-
graddpotatis, stekt kél och picklade kantareller.

Fjallvandrarensren L, G......................ccocoool 46,60 €

Ren pa tre satt: Stekt renstek, ren- och havrekorv och renleverpaste;.
Samt Visdomens vinsas, rotpersilje- och potatiskaka, rostade rotfrukter
och tjarlingon.




20. Halvdan den Svartesskold G ............................. 69,20 € Vllfmgakrlgarens
Tillaggsviking. oo 34,60 € svard

FORBEREDS FOR MINST TVA PERSONER. Hos Harald har till och med svardet fatt

Langkokt lammnacke, morkokt hogrev och sidflask samt kycklingbrost. ett nytt syfte. Smeden smidde det for ’W@ _—
Dartill vikingarnas skoldpotatis, Koskenlaskijagraddpotatis, rostade fest, inte for strid, och nu bar det bara e
rotfrukter, Visdomens vinsas, graddig kantarellsas och ugnsappelsylt. fylliga smaker och rejdla munsbitag "

En stolt tradition, serverad rakt
fran klingan.

21. Vikingkrigarens svard G
FOT @I ., 40,90€
FOr CVA oo, 95,80€

Pa svarden trads renstek, andbrost (viltfagel kan innehalla hagel),
vildsvinsfilg, ren- och havrekorv och grénsaker. Dessutom vikingarnas
skoldpotatis, Koskenlaskijagraddpotatis, rostade rotsaker, drottningsas,
enstjarnig pepparsas och svartvinbar- och lékkompott.

FOR ATT STILLA DIN HUNGER
KAN DU BESTALLA EXTRA TILL DIN RATT:

EXCra potatis: ..o 4 €

Vikingarnas skoldpotatis, Koskenlaskijagraddpotatis och potatismos.

EXOra SAS:.. 3€

Visdoms vinsas, enstjarnig pepparsas, rodbeta- och fankalsas,
drottningsas och kramig kantarellsas.

Extra brod:............ 3€

Skargardsbrod eller surdegsbrdd och karnsmor (2 bitar/ratt).
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24,
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26.

21.

Efterract

Blatands efterracesskold L. 38,40 €
TillAggSVIKING. ..o, 19,20 €
FORBEREDS FOR MINST TVA PERSONER.

GAR ATT FA GLUTENFR] +1 4

Chokladkaka och hackad vitchoklad, stekta plattar, hallonsas,
appelbakelse samt lakritspannacotta, tjarglass, havtornssurmjolksglass,
appelsorbet, morotskakamousse och lénnsiraphavre, drottningsylt samt
tjarade lingon.

Bardrottningens Plactar L., 13,30 €
GAR ATT FA GLUTENFRI +2 ¢

Stekta plattar, hallonséds och marangkross, drottningsylt samt
havtornssurmjolksglass.

Helgas chokladkaka L, G ..., 13,90 €

Chokladkaka garnerad med morotskakamousse, hallonsas och
hackad vitchoklad samt graddlikdrglass.

Starkbagens lakritspannacotta L, G ...................... 11,60 €
Lakritspannacotta, Iénnsiraphavre och salmiaksas samt appelsorbet.
ThorinsreservVE, G 1,80 €
Morotskakamousse, Ionnsiraphavre och drottningsyilt.

Haralds tjarglass L, G..............cocoooooi, 10,60 €

Haralds klassiker genom tiderna: Tjarglass, tjarade lingon och marangkross.



28.

29.

30.

Placckalas L ...

FOR DEN GEMENSAMMA PLATTHUNGER 23 PERSONER
QLUTENFRI +5 €

Stekta plattar, hallonsas, marangkross, drottningsylt och
havtornssurmjolksglass.

En liten sotsak:

Gubben Trubes dppelbakelse L ......................

En ljuvlig sotsak till kaffet: liten appelbakelse.
Kan innehalla mjolk och mandel.

Nordens glassar

TRULA
2RUlOr .

Valj mellan:
Tjarglass, havtornsurmjolksglass, graddlikdrglass, vaniljglass L, G och
appelsorbet VE, G

Till glassen
Hallonsas, tjarlingon, salmiaksas och drottningsylt.

ELDEN GLODER, SKRATTEN RAR.
SNART AR EFTERRATTEN PA FESTENS BORD.
GRADDE OCH SMULOR, $OTT OKH LENT.
ETT SISTA QILLE, STILLA O<H $ANT.

Koskenkorva vodka, limejuice, lingonsirap och Ginger Beer.
Alkoholfritt alternativ 6,30 €

Irlandske kaffe ... 12,30 €
4 cl Bushmills, kaffe, farinsocker och gradde

DIGESTIVER

Larsen VSOP 4 cl ... 13,10 €
Larsen X0 4cl ... 20,90 €
Jaloviina graddlikor & cl............................. 1,20 €
DESSERTVIN

Schmitt Sohne Beerenauslese 8cl.................. 10,30 €
Lingonmule ... 11,20 €




Familjepaket

HARALD HAR PLOCKAT IHOP LACKER MAT FOR HELA FAMILJEN

Familjepaketet innehaller en meny med
tva ratter fér vuxna och ett barn.

HUVUDRATT

Halvdan den Svartes skold G

Langkokt lammnacke, mérkokt hdgrev och sidflask samt kycklingbrost.
Dartill vikingarnas skoldpotatis, Koskenlaskijagraddpotatis, rostade rotfrukter,
Visdomens vinsas, graddig kantarellsds och ugnsappelsylt.

For smavikingarna enligt egen val

Révarhévdingens burgare L
GLUTENFRI +2 €

Mellan broéden 1dggs notbiff, sallad och ketchup. Serveras med
vikingarnas skoldpotatis.

Fiskaren Einars gés L, G
Smorstekt gds, sikldjamousse, potatismos och rostade rotfrukter.

Skvallerbytta Hildas kycklinginnerfilé L, G
Friterad kycklinginnerfilé, vikingarnas skoldpotatis,
stekt kal och ketchup.

EFTERRATT

Plattkalas L
GLUTENERI +5 €

Stekta plattar, hallonsas, marangkross, drottningsylt och
havtornssurmjolksglass.

Tvavuxnaochetthbarn............................ 107,20 €
Barndarell ... 14,20 €
Vaxendarell ... 46,50 €




For act fukta strupen

Haralds kraftol

Pa Mallaskoski bryggeri i Seinajoki bryggs Haralds egna 6l. Efter harda dagsverken
brukade vikingahdvdingarna beldna sina krigare med det basta ur maltet,
ett uppfriskande kraftol.

Haralds honungkraftol 0,331, 4,7 % ...............ccocococooo.. 9,10 €

Latt humlad, ljus helmaltslager som har slutbehandlats med ékta honung.
| receptet har man stravat efter den autentiska stilen av honungsdl som
vikingarna foredrog.

Haralds rokol 0,33 1L, 4,7 %, 910 €

| rokolet finns en kraftfull men balanserat mjuk rokarom och en rokig smakvarld,
som har skapats genom att anvanda rokt malt. En ljuvlig och mjuk, aromatisk lager.

HARALDS VISDOMSVINER

Legenden berattar att allfadern Oden levde enbart pa vin. Vi skulle kanske inte
rekommendera att folja hans exempel, men vi rekommenderar varmt att lata
ett val utvalt vin forhdja smakerna i vara ratter. Haralds Visdomsviner har
omsorgsfullt valts ut for att harmoniera med de fylliga och karaktarsfulla
smakerna fran vart vikingakok. Lat garna var personal guida dig till skatterna
som vantar i var vinkallare.

Visdomens Vin, roct
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HARALD



